Orvieto Classico DOP - Poggio all’Alba

Classificazione - Classification
Vino bianco DOP - still white wine DOP

Uve principali - Main grapes
Trebbiano / Grechetto / Chardonnay

/‘.T} Vinificazione in bianco termocontrollata
=

|
V57 . . .
< Thermo-controlled white vinification

=~%=, Vinificazione - Vinification
W
~

Colore - Colour

S @ Giallo paglierino

B Straw yellow

IRVIETO CLASSICO

O ——— Profumi - Smells
/ \ Al naso stupisce per il suo bouquet fine di fiori
bianchi e di frutta fresca
<\,l The nose amazes with its fine bouquet of white
flowers and fresh fruit

Gusto - Taste
| Al palato € avvolgente, equilibrato e persistente,
sostenuto da una buona aciditad.

e = On the palate it is enveloping, balanced and

5 - persistent, supported by good acidity
*0GGIOAL ALBA

] Si accompagna divinamente ad antipasti a base di
b& molluschi, crostacei e secondi piatti a base di pesce.
It goes divinely with starters based on shellfish,
crustaceans and fish-based main courses.

750 ml 12% 1-4 5-6 10°C W200 22042138 8017746020102

SALVADORI CESARE SNC - Via provinciale di Mercatale 136 - 50059 Vinci (FI) ITALY - www.salvadoriwine.com




	Orvieto Classico DOP - Poggio all’Alba
	Prodotto - Product
	Classificazione - Classification Vino bianco DOP - still white wine DOP
	Uve principali - Main grapes Trebbiano / Grechetto / Chardonnay
	Vinificazione - Vinification Vinificazione in bianco termocontrollata Thermo-controlled white vinification


	Note sensoriali - Sensory evaluation
	Colore - Colour Giallo paglierino Straw yellow
	Profumi - Smells Al naso stupisce per il suo bouquet fine di fiori bianchi e di frutta fresca  The nose amazes with its fine bouquet of white flowers and fresh fruit
	Gusto - Taste Al palato è avvolgente, equilibrato e persistente, sostenuto da una buona acidità. On the palate it is enveloping, balanced and persistent, supported by good acidity


	Suggerimenti - Pairs
	Si accompagna divinamente ad antipasti a base di molluschi, crostacei e secondi piatti a base di pesce. It goes divinely with starters based on shellfish, crustaceans and fish-based main courses.
	750 ml
	12%
	1-4
	5-6
	10°C
	W200 22042138
	8017746020102
	SALVADORI CESARE SNC - Via provinciale di Mercatale 136 - 50059 Vinci  (FI) ITALY - www.salvadoriwine.com




